Cornelius

SPEZIALITATEN

...einfach zum Reinbeifien

PRESSEINFORMATION

Cornelius. Das Sortiment.
Die Marke Cornelius steht fur Pfalzer Wurstspezialitaten, allen voran die Pfalzer Leberwurst.
Gluten- und lactosefrei. Ohne Konservierungsstoffe, Emulgatoren und Farbstoffe. Die

Wurstwaren sind gréf3tenteils ohne Kihlung lagerfahig.

Pfélzer Leberwurst

Sie ist der Klassiker unter den Brotaufstrichen und weit Uber die Pfalz hinaus bekannt.
Hergestellt nach traditioneller Rezeptur, bestehend aus frischer Schweineleber,
Schweinefleisch, Speck, frischen Zwiebeln und Kochsalz, fein abgestimmt mit Muskat, Nelke,
Pfeffer, Majoran, Kardamom, Liebstockwurzel —und Koriander. Ganz ohne
Konservierungsstoffe, Emulgatoren, Farbstoffe und Geschmacksverstarker.

Im Kunstdarm / 3 x 50 g Kette, 200 g & 625 g
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200 g auch Haltungsstufe 2 Im Servierbecher / 125 g
ITW / ohne Kiihlung lagerféhig
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Pfalzer Leberwurst Light/ 165 g Pfalzer Leberwurst Bio / 125 g
Haltungsstufe 4 / ITW

Im Kunstdarm Ring (auch gerauchert) / 500 g & Im Naturdarm-Ring / 450 g /
200 g gerauchert / Haltungsstufe 2, ITW gerauchert

Delikatessleberwurst

Die zarte Delikatessleberwurst Uberzeugt mit ihrem feinen Geschmack. Hergestellt aus
Schweinefleisch, Schweineleber, Speck, Zwiebeln, Gewilrzen und Honig. Ganz ohne

Konservierungsstoffe, Emulgatoren, Farbstoffe und Geschmacksverstarker.

Im Kunstdarm / 200 g Im Kunstdarm / 1000 g
ohne Kuhlung lagerfahig
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Kalbsleberwurst
Feinste Zutaten wie Kalbfleisch, Schweineleber und Schweinefleisch, Gewtrze, Honig und
Zwiebeln machen die Kalbsleberwurst zu einem echten Genuss. Ganz ohne

Konservierungsstoffe, Emulgatoren, Farbstoffe und Geschmacksverstarker.

Im Kunstdarm /3 x 50 g Kette / 125¢g / 500g / 1000 g

Géanseleberwurst

Ganseleberwurst mit Schweinefleisch — eine Spezialitdt aus Ganseleber, Gansefleisch,
Schweinefleisch, Schweineleber und Speck, verfeinert mit Honig, Gewirzen und Zwiebeln.
Ganz ohne Konservierungsstoffe, Emulgatoren, Farbstoffe und Geschmacksverstarker.

Im Kunstdarm / 3 x 50 g Kette / 125 g
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Pfalzer Leberrolle

Die Leberrolle ist eine weitere Pfalzer Spezialitat. Sie besteht aus frischem Schweinefleisch,
frischer Schweineleber sowie Speck, Zwiebeln und feinen Gewlrzen und bietet vielseitigen
Genuss in der kalten und warmen Kiche. Ganz ohne Konservierungsstoffe, Emulgatoren,

Farbstoffe und Geschmacksverstarker.

Im Kunstdarm /1.000g, 1.300g 2000g Rolle Gesliced 80g, 500g

3

Der Leberknddel wird aus Schweineleber, Speck und Zwiebeln hergestellt und mit feinen

Leberknddel

Gewdrzen abgestimmt. Ganz ohne Konservierungsstoffe, Emulgatoren, Farbstoffe und

Geschmacksverstarker.

Doppelpack im Kunstdarm / 100 g
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Kalbsleberwurst im Fettende

Die geraucherte Kalbsleberwurst aus Kalbsleber, Schweineleber, Gewirzen, Honig und
Zwiebeln ist von cremiger Konsistenz und gut streichféahig. Ganz ohne Konservierungsstoffe,

Emulgatoren, Farbstoffe und Geschmacksverstarker.

Im Naturdarm / 650 g

Pfalzer Bauernblutwurst
Die Bauernblutwurst ist eine Kochwurst aus frischem Schweinefleisch, Schweineblut, Speck,
Schwarten und Zwiebeln. Abgerundet wird das Ganze durch eine feine Gewilrzmischung.

Ganz ohne Konservierungsstoffe, Emulgatoren, Farbstoffe und Geschmacksverstarker.

Im Kunstdarm /200 g / Im Naturdarm / 450 g
ohne Kuhlung lagerfahig
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Pfalzer Saumagen

Pfalzer Saumagen gehort zu den kulinarischen Klassikern der Pfalz und ist Uberregional
bekannt. Hier trifft mageres Schweinefleisch auf Kartoffeln und Karotten — kraftig gewurzt mit
Majoran, Muskat und Pfeffer. Ganz ohne Konservierungsstoffe, Emulgatoren, Farbstoffe und
Geschmacksverstarker.

Im Kunstdarm / 2.000 g Im Schweinemagen ca. 3.000 g

Pfalzer Zwiebelwurst

Nach traditioneller Rezeptur hergestellt aus bestem Schweinefleisch, kraftigem Speck und
feinen Zwiebeln, ist die Zwiebelwurst gekocht ein wahrer Pféalzer Genuss. Der Duft der
aromatischen Zwiebeln verbindet sich harmonisch mit dem Geschmack frischer Wurst.

Im Kunstdarm / 3 x 50 g Kette
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Truffelleberwurst

Purer Wohlgeschmack verspricht die Delikatessleberwurst mit Triffel. Hergestellt aus
hochwertigem Schweinefleisch, frischer Schweineleber, Speck, verfeinert mit Triffel,
Zwiebeln, duftenden Gewirzen und Honig. Ganz ohne Konservierungsstoffe, Emulgatoren,
Farbstoffe und Geschmacksverstarker.

Im Kunstdarm / 3 x 50g Kette
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Pressekontakt
H+P Public Relations GmbH, Sina Vivien Lippitz, LOFTWERK, Helfmann-Park 7, 65760 Eschborn
s.lippitz@hup-publicrelations.de, Tel: 069 / 555 111, Durchwahl: +49 (0) 6196 7677 017

Unternehmen
Cornelius GmbH, 2. Industriestrale 9, 68766 Hockenheim / info@cornelius-wurstwaren.de,

Tel: +49 (0) 6205 2999 0, www.cornelius-wurstwaren.de
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