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Feine Pfilzer Wurstspezialitidten von
Cornelius
Sortiment und Neuheiten 2009: Leberwurst im Becher
jetzt auch fettreduziert /- Das Gros des Sortiments ist
ohne K i ffe und iiberwi d ohne
Kiihlung lagerfihig / Lactose- und glutenfrei
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Auch die Leberwurst muss mit der Zeit
gehen. Dem traditionellen Ring oder der
; 200 g Packung steht der Convenience-
Cornelius Becher fur den kleineren Verbrauch an
der Seite: im blauen Oval, stabil,
standfest, simpel in der Handhabung,
...einfoch zum Reinveipen  hygienisch.
Cornelius produziert Pfalzer
Wurstspezialitéten in Hockenheim schon in der dritten
Generation und prasentiert heute ein umfassendes Premium-
Sortiment im deutschen Handel.
Die schon vielfach
ausgezeichneten Cornelius
Wurstqualitaten werden
uberwiegend ohne
Konservierungsstoffe,
Emulgatoren, Farbstoffe und
Geschmacksverstéarker
hergestellt. Sie sind gluten-
und lactosefrei bis auf den
Leberknédel, der Gluten
enthélt. Der Uberwiegende Teil
der Spezialitéten ist durch das
spezielle
Herstellungsverfahren ohne
Kuhlung lagerféahig.
Cornelius steht fir Pfalzer
Leberwurst, Pfalzer Leberrolle,
Leberknédel und Pfalzer
Bauernblutwurst, daneben fiir Spezialitaten wie z.B. die
Delikatessleberwurst, die Kalbsleberwurst und die
Ganseleberwurst. Ein Bio-Angebot und eine Light-Linie
runden das Sortiment ab.
Neu: Delikatessleberwurst jetzt zusétzlich in Bio-
Qualitit
Die feine streichféahige BIO-Delikatessleberwurst aus
hochwertigem Schweinefleisch, frischer Schweineleber und
Speck, verfeinert mit Zwiebeln, Gewtirzen und Honig, ist ideal
fur die kalte Platte.
Pfilzer Leberwurst im Convenience-Becher
Der Klassiker im Becher -
Verbraucher und Handel
begeistert. Der 125 g Becher
bringt nur Vorteile: einfache
Handhabung im Regal wie
auch Zuhause, ein
unkompliziertes und
zukunftsweisendes
Wurstmodell. Dabei voller
Geschmack. Jetzt auch fettreduziert - kalorienbewusste
Verbraucher sparen 30 % Fett.
Pfilzer Leberwurst
Der Klassiker aus bester Rohware: Schweineleber,
Schweinefleisch, Speck, frische Zwiebeln, jodiertes Kochsalz
und feine Gewiirze. Und ein besonderes
Produktionsverfahren, das auf kleinen Chargen basiert. Mehr
braucht es kaum, um eine hochwertige und
wohlschmeckende Pfélzer Leberwurst herzustellen. Ohne
Konservierungsstoffe und dennoch tiberwiegend ohne
Kuhlung lagerfahig. Auf deftigem Brot ein kleines
kulinarisches Highlight fur jeden Tag.
BIO Pfélzer Leberwurst
Cornelius punktete schon in den vergangenen Jahren mit der
ersten bundesweit vermarkteten ,Pfalzer™ in Bio-Qualitat. Von
auBen zu erkennen am griinen Etikett, innen an feinsten
Zutaten: Schweine- und Rinderleber, Schweinefleisch, Speck,
Zwiebeln, jodiertes Kochsalz, feine Gewiirze wie zum Beispiel
Muskat, Nelke und Majoran, abgerundet mit feinem Bio-
Honig.
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