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GroRter Zuwachs mit Leicht

Cornelius baut das Sortiment behutsam aus

afz | jr | Hockenheim ® In diesem Jahr
soll der Antrag auf Herkunftsschutz
(geschiitzte geografische Angabe) fiir
Pfilzer Leberwurst gestellt werden.
Das teilte Peter Cornelius mit, Ge-
schiftsfiihrer der Cornelius GmbH in
Hockenheim, die mit zwei weiteren
Herstellern das Verfahren' beim Pa-
tentamt betreiben will.

Der Schutzantrag wird zundchst aus-
schlieBlich fir die Pfalzer Leberwurst
gestellt. Die Herstellungskriterien wer-
den dazu festgeschrieben, das Her-
kunftsgebiet soll ausdriicklich die
rechtstheinische Kurpfalz als ur-
spriingliches Pfdlzer Kernland einbe-
zogen werden. Eine Priifinstanz zur Si-
cherung aller Qualitdtskriterien ist
vorgesehen.

Der mittelstandische Betrieb legte eine
erfolgreiche Bilanz des zuriickliegen-
den Jahres vor, in dem mit 2 470 Ton-
nen Wurst ein um zwolf Prozent auf
7,8 Mio. Euro gestiegener Umsatz er-
zielt wurde. Mit der Pfdlzer Leberwurst
als Flaggschiff im Sortiment wurde ein
Plus von 7,5, mit der fettreduzierten
Variante sogar plus 20 Prozent er-
reicht.

Auf der Basis von fiinf Grundrezeptu-
ren werden unterschiedliche Abfiill-
groBen in kleinen Chargen hergestellt.
Die Spezialisierung ist Voraussetzung
fiir die grofe Produktkompetenz bei
Leberwurst, Leberrolle und Leberkno-
deln. Im Rahmen dieser Spezialisie-
rung wird das Sortiment behutsam
und an den Marktanforderungen aus-
gerichtet ausgebaut. So wurde von der
Pfdlzer Leberwurst eine Bio- und eine
Leichtversion herausgebracht. Zuletzt
wurde die Pfdlzer Leberwurst im wie-
derverschlieffbaren Convenience-Be-

Die Geschaftsfiihrer-Petra Cornelius-
Morjahn, Peter Cornelius und-PR-Beraterin
Brigitte Huebner (von links) verwiesen
auch auf eine attraktivere Aufmachung
der Produktpalette. | Foto:jr

cher zu 125 g vorgestellt. Dafiir wurde
eine neue Verpackungslinie instal-
liert. Bei der Abfiillung unter Rein-
raumbedingungen ist die ohne Kon-
servierungsmittel hergestellte Wurst
mindestens 21 Tage haltbar.

Peter Cornelius und seine Schwester
Petra Cornelius-Morjahn kiindigten
weitere Innovationen an. So wird die
Industrielle Manufaktur mit 33 Mitar-
beitern auch die leichte Pfdlzer Leber-
wurst im Becher anbieten. Der Fettan-
teil soll von jetzt 32 auf unter 20 Pro-
zent gesenkt werden. Auch an einer
Salzreduzierung wird im Rahmen der
erforderlichen Produktsicherheit gear-
beitet.

Die Spezialititen aus Hockenheim
werden zu rund 70 Prozent im Lebens-
mittel-Einzelhandel und im Discount
abgesetzt. Der Rest verteilt sich auf
Feinkosthandel, Fleischer-Fachge-
schifte und Gastronomie. Um ver-
starkt in der Hotellerie und Gastrono-
mie sowie bei Groffverbrauchern zum
Zug zu kommen, soll die Pfédlzer Leber-
wurst auch als 25-g-Portion angeboten
werden.
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